Restaurant 


PARKHOTEL- 


TAGESKARTE 


Preisstufe III 
ab 18.4.1983 


Warme Küche von 11.30 bis 14,3a Uhr 


15.00 bis 22,00 Uhr 
Kalte Küche von 16.00 bis 23.00 Uhr 


Kraftbrühs, Bierflocken,Hühnerfl Weitbrot -,85 M 


Ungarische Goulaschsuppe mit Veißbrot 1,05 4 
Ukrainische Soljenke mit Weißbrot 1.90 E 
Kräuterqusrk mit Butter und Kartoffeln 1,85 4 
2 Rühreier mit Spinat und Kartoffeln 323 U 
Meskkeroni m,Bierschinkenwürfel,ger Käse 2.54 
pikante llierchen mit Kotkraut, 
2 Kartoffelpüirree 3,85 U 
Beefsteak in Sehne, junge Erbsen, 
f Kertoffelpürres 4,30 M 
Fökeldickbein ausgelöst ‚Aeerrettich,Klöße, 
Sauerkzaut 4.55 BE 
Kaßlerbrsten n.Uischgemüse, Kartoffeln 3.50 H 
Luzerner Schnitzel (zgef.n.Bierschinken, 
Köse),junge Erbsen, Kartoffeln 4.85 4 
Ungarischer Goulasch m,Apfelrotkraut,Klöße 3.90 A 
Sauerhrsten n.Apnfelrotkraut, X1öße 3.90 N 


Goläbroiler n,.jungen Erbsen, Kartoffeln 5.45 U 


ee 
Beefsteak in Sahne, Aartotfelpürrse 2,75 8 


Hexte Gäste ! 

Alle warmen Speisen, außer Kinderessen,beinhalten 
eine Porkion Frisshkostsalat.Wir bitten Sie,sich 
diesen selbst em Salathüfett zusamien zu stellen. 


Kalte Küche 

pikanter Eiersalsat mit Schinkenstreifen, 
Butter und Brot 2.80 

Rindfleischsalat "Budapester Art"Weißbrot 3,50 U 

Gefliigelsalat m,Ananas,Pfixsich, Weißbret 4.65 U 

gemischte Schinkenplatte m.Butter u.Brot, 


pikante Beilage 3.153 
Schweinebraten, Neerrettick ‚Butter ‚Brot, 
pikante Beilage 3.55 
Bebackenes Schweineschnitzel, pik.Beilage, 


tayonnaisensalet 3.40 M 

Kaßlerbraten n.layonnaisensalat ‚Frischkost 3.55 4 

Be m.Butter, Brot ‚Paprikasalat 3.50 Ü 
sckepeter mit Eigelb, Butter und Brot, 

pikente Beilage 2,50 H 

Broiler mit Butter und Brot 4.00 N 


Für die Richtigkeit der Freise und Kalkı 
weichnen gerantwars 2 


Beyfkl - Stellvär. Borchers-K 
5 Gastr.Lir, 
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Selter 0,33 1 35 4 
“Cola 9.53 ı -.,57M 
Bior 
Dresdner Pilsner 0.25 -.63 M 
Dresdner Piisner os 1,25 M 
‚Spirituosen 2oi 4 el 
AWeinbrand Goldkrons 1.415 M 2.20 M 
Nerdhäuser Doppeikern "82 M 1,54 M 
ALunikort ».70 M 1.40 M 
“Broket »,.69 M 1.20 M 
Eierlikör 1.7: M 
+Apfelkorr . -, 0 M 1,80 M 
Radeberger Bitterlikör “65 M 31.30 # 
Boonekamp ”,70M 1.40 M 
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WEINKARTE 


Weißsiein Schospen Fl, 
X Musksteller Ung. 2 3,75 M 
Marer Tausendgur Ungs k di. M 
mäller-Thurgau DDR 8,le M 
Hanate Rum. 2,82 M 9.10 M 
 Loznitze . Bulg. 9,15 8 


Rosıein 


%E 


Le Grande " Algı "3,40 M 


Er, 


Nernutsoin 
Deutscher Wernutnein rot 3,32 0 11.66 M 


Deutscher Wermutviein weiß 3.82 tu M 
id a. ae IE SER 


Desyartwuein 


Sotnari Runänsen 20,35 M 


Schaumvein 


Grande Cuve& süß BOR 23,5 M 
Schloß Vackerbarih tracken " 23.50 HM 
k Picco Grande Cuve& “ 6:75 M 


nke 
ı Ta Kaffee kompl, =,94 M 
1 Könnchen Kaffee kompl. 1.83 M 
1 Kännchen Malxkaffee -.70 M 
I Kännchen Kakas 1.80 # 
1 Könnchen Fae nit Zucker/Zitrone -.56 M 
ikännchen Tee mit Zucker -,7e M 
Eie 
xt Portion is Schokolade 

\sgsehne 1.86. M 

2 Portion Streicheis 
ait Schl ’ 1.80 ı 
1 Eisbecher 3.15 M 
1 Portion Vanilleeis n.Sclagsahne 1,70 M 
1 Portion Schlagsahne 1.39 M 
Beilagen: Salzkartoffeln -,15 9 
Meyomaisensalat -,55M 
Kartoffeiklöße -,55 #4 
feine Erbsen “,85 M 
Mi.schgemüse 5! 
Apfelrotkraus -,70 M 
Sauerkraut -.45 M 


für die Richrigkeit 
der Preise und Kalkulstionen 


BORCHERS BAUER 
Küchonlceiter , GL-Gastrenonie 
ft 
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